e c e )
Brasserie &

Benelux

BIENVENUE - WELKOM
N J

APERITIFS — APERITIEVEN

Q© Maison 9.00

(Cava, gin, sirop vanille/framboise/passion)

Benelux Gin
(bambay gin, ginger ale, elderflowersirop)

Cava (verre/glas) 5.50
Kir/Kir Royale 6.00/8.00
Kir Benelux (Liqueur de prunelles et cava) 8.00

11.50

Apérol spritz 9.50
Hugo spritz 9.50
Limoncello spritz 9.50
Picon vin blanc / Picon Biere 6.90
Porto rouge-rood/ blanc-wit 5.50
Verre vin doux/ Glas zoete wiin 4.90
Martini rouge-rood/ blanc-wit 5.50
Ricard 5.90
Mojito 9.50
Q© Cuba Libre “Appleton rhum” 9.50
Negroni 9.50
Sangria fruits frais rouge/blanc 9.50

Sangria met vers fruit rood/wit

Passoa 5.00
Pisang 5.00
Campari 5.00
Batida de coco 5.00
Bacardi brun-bruin/ blanc-wit 5.50
J&B 5.50
Havana 3 anos 5.50
Jack Daniels 6.00
Gorden gin 6.00
Hendrick's gin 8.00
APERITIFS SANS ALCOOL —ZONDER ALCOHOL
Maison 0.0% 7.50
(sprite, Gin 0.0%, sirop vanille/framboise/passion)

Pisang orange 0.0% 6.50
Virgin Gin 9.00
(gin 0.0%, ginger ale, sirop elderflower)

Virgin Maojito 6.50
Hugo Spritz 0.0% 7.50

SOFT - FRISDRANKEN

Chaudfont. Bleu/ Rouge 20cl 2.70
Chaudfont. Bleu/ Rouge 50cl 5.20
Coca-Cola / Coca-Cola zero 3.00
Fanta / Sprite 3.20
Minute maid 3.20
(Pomme-Orange-Mulfifruit) - (Pomme-Cerise)

Looza ananas 3.20
Lipton Ice Tea Green/ Peach 3.50
Oaisis tropical 3.50
Tonic / Schweppes Hibiscus 3.70/5.20
Canada dry 3.70
Tonissteiner citron 3.70
Cécémel 3.20
Supplément sirop / siroop supl. 0.50

BIERES - BIEREN
Au FOt - v/h vat
Jupiler 25cl (5,2°) 3.20
Jupiler 33cl (5,2°) 3.50
Lupulus blonde 25cl (8,5°) 4.40
La Chouffe 25cl (8°) P V5 4.50
Cherry Chouffe 25¢l (89) . 470
Nos Trappistes — Onze Trappisten
Westmalle tripel 33cl (9,5°) 5.50
Rochefort 8° 33cl (9,2°) 5.50
Rochefort 10° 33cl (11,3°) 6.70
Rochefort tripel Extra 33cl (8.1°) 5.80
Chimay bleue 33cl (9°) 5.90
Orval 33cl ( 6.2°) 6.50
En Bouteille — Fles
Lupulus blanche 33cl (4,5°) 4.90
Leffe blond 33cl (6,6°) 4.90
Omer 33cl (8°) 5.20
Duvel 33cl (8,5°) 5.20
Tripel Karmeliet 33cl (8,4°) 5.80
Chouffe IPA 33cl (9°) 6.00
Rochehaut IPA 33cl (7°) 5.40
Lupulus Hopera 33 cl (6°) 5.30
Biere fruitée — Fruitbieren
Liefmans Fruitesse 25cl (3,8°) 4.60
Lupulus Fructus 33cl (4,2°) 4.90
Somersby pomme 33cl (4.5°) 4.80
Sans alcool — Zonder alcohol

Stella 0.0% 25cl 3.70
Liefmans Fruitesse 0.0% 25cl 4.00
Chouffe 0.4% 33cl 5.10
Ypra Hoppy 0.4% 33cl 5.50

NOTRE VIN MAISON - ONZE HUISWIJN

A

!
Blanc Chardonnay U -

Rosé Syrah-Grenache 4,70 16,50 20,90

‘Guillaume’

Rouge Merlot

LES VINS A LA BOUTEILLE — WIJNEN PER FLES

Demandez notfre carte des vins!

Vraag naar onze wijnkaart!

BOISSONS CHAUDES — WARME DRANKEN

Café/Koffie 3.10
Espresso 2 3.10
Deca {

Cappuccino
(creme fraiche/slagroom)

3.20
o

Cappuccino 3.80
(mousse de lait/ melkschuim)

Lait Russe/Koffie verkeerd 4.50
Thé 3.50

(Earl grey, menthe, fruits rouge, citron, camomille,
gingembre)

Latte macchiato / Iced latte 4.50
Suppl. caramel/noisette/speculoos 0.50
Chai vanille latte/ Iced Chai latte 490

Matcha latte/ Iced matcha latte
Chocolat chaud /

Warme chocolademelk 3.60
Suppl. chantilly/slagroom 0.80
Chouffe coffee 6.80
Irish coffee 10.00
(whisky)

French coffee 10.00
(grand marnier)

Normandische coffee 10.00
(calvados)

[talian coffee 10.00
(amaretto)

Curriban coffee 10.00
(rhum brun)

Coffee/ choco baileys 10.00

Café Gourmand maison / Verwenkoffie 12.50

DIGESTIF - DIGESTIEF

Grand Marnier 6.00
Cognac 6.00
Cointreau 6.00
Amaretto 6.00
Baileys 6.00
Calvados 6.00
Limoncello 6.00
TAPAS
Portion Fromage /o 8.00
Portie kaas CT CI.
Portion Trio — 10.50
(olives,salami et fromage/kaas)
Portion Mixte 9.00
Salami et fromage/kaas
Portion Olives 7.00
Bitterballen (8pc.) 6.50
Loempia’s (8pc.) 6.50
Calamars sauce tartare (8pc.) 7.50
Friture Mixte (16 pc.) 14.50
Q Bruchetta (2 pers.) 9.00
Q Planche a Tapas ‘BENELUX’ 25.50

‘BENELUX’ Tapas plank (4 pers.)

mEURES D’OUVERTURES - OPENINGSURE“

Hors saison/ laagseizoen
fermé le mardi et mercredi
dinsdag en woensdag gesloten
Ouvert a partir de 11h.
Geopend vanaf 11u.

Haute saison
8/07-24/08
Ouvert tous les jours a partir de 11h.

Hoogseizoen
8/07-24/08
Elke dag geopend vanaf 11u.
Wifi code: Benelux2025

MENU -



Heures d’ouverture Cuisine
Openingsuren keuken

4 N

Dimanche, lundi et jeudi :
(12h-14h & 17n30-20h00)

Vendredi, Samedi, tousles vacances et

longues weekends :
K (12h-14h & 17h30 — 21h00) j
Tous nos plats sont faits maison!
Al onze gerechten zijn hvisgemaaki!

CARTE DE L’APRES MIDI - NAMIDDAGKAART
(14h-17h)

Potage du jour/ Dagsoep 7.00
Croque Monsieur 9.60
Crogque Madame 11.20
Croque Boem Boem 12.00
Spaghetti Bolognaise 16.00
Spaghetti Carbonara 16.00
Lasagne 16.00
Lasagne Végétarienne 16.00

NOS ENTREES — ONZE VOORGERECHTEN

Potage du moment - Soep van het moment 7.00

Croquettes de fromage

Kaaskroketten 2pc. 14.00
Croquettes de crevettes artisanales
Garnaalkroketten 2pc. 17.00
Duo croquettes (crevette/fromage) 15.50
Les 6 scampis 15.00
« du chef / creme curmry
« diabolique / tomate creme
Brochette de scampis & I'qil 16.00
NOS PLATS - HOOFDGERECHTEN
Croquettes de fromage
Kaaskroketten 3pc. 17.50
Croquettes de crevettes artisanales
Garnaalkroketten 3pc. 21.50
Boulettes sauce tomate 20.50
Balletjes in tomatensaus
Vol-au-vent - Koninginnehapje 20.50
Carbonnades - Stoofvlees 21.50
Q Chicons gratin et purée 19.50
Witloofrolletjes met puree
Spaghetti Bolognaise 16.00

Spaghetti Carbonara 16.00

Lasagne 16.00

NOS VIANDES — VLEES L
=

Schnitzel sauce tartare 18,50

Schnitzel met tartaarsaus

Demi-Poulet sauce au choix 20.50

Halve kip met saus naar keuze

Escalope de dinde sauce au choix  20.50

Kalkoenfilet met saus naar keuze

Burger Poulet - Kip burger 22.00

Burger ‘Benelux’ 22.50

Bacon Burger ‘Benelux’ 23.50

Spare-ribs Mariné 29.90

Gemarineerde Spare-ribs

Steak ‘Blanc Bleu Belge' © 29.90

sauce au choix (300gr)
Steak Belgisch ‘witblauw' met saus naar keuze

NOS SAUCES — ONZE SAUZEN

Champignon - Poivre noir - Béarnaise -
Provencale - Roquefort - Curry - Beurre & I'ail
(1 sauce aux choix inclus - Sauce suppl. + €3.50)

NOS SUPPL. — EXTRA'S

frites petit/ klein 3.00
moyenne/ middel 4.00
grande/ groot 5.00
extra salade mixte 4.50
ketchup/ mayonnaise 1.10
compote/ appelmoes 2.50
POISSON - VIS

Truite meuniere 19.50

Gebakken forel ‘;l'

Truite aux amandes "‘ 20.50

Forel met amandelschijfjes

Truite en papillote avec légumes 21.50

Forel in papillot met groentjes

Scampi chef 9 pc/st 19.50

Curry-creme

Scampi diabolique 9 pc/st 19.50

Tomate-creme

Brochette de scampis a I'ail 20.50

Brochette van scampi met look

Filet de Saumon — Zalmfilet Béarnaise  26.50

*Nos repas de poisson et de viande sont servis avec
une portion de frites ou des pates.
*Onze visgerechten en vleesgerechten worden
geserveerd met één portie frietjes of pasta.

NOS SALADES — ONZE SALADES

Salade de poulet - Salade met kip  18.50
Salade de scampis - Scampi salade 18.50
Salade de chevre chaud et lardons 19.50
Salade warme geitenkaas met spek

Q© Burrata salade 19.50

NOS VEGETARIENS — ONZE VEGETARIERS

Lasagne veégétarienne 16.50
Vegetarische lasagne

Pates végétariennes 16.00
Vegetarische pasta

Raviole sauce provencale 16.50
Ravioli met provencaalse saus

Burger végétarien 17.50
Vegetarische burger

Salade de chevre chaud

Salade warme geitenkaas 19.00
Burrata salade 19.50

POUR LES ENFANTS — VOOR DE KINDJES

Nuggets compote/ appelmoes 9.50

Fricadelles frites 9.50

Spaghetti bolognaise 9.50

Spaghetti carbonara 9.50

Burger de poulet - Kipburger 10.00

Filet de poulet a la compote

Kipfilet met appelmoes 10.00

Boulettes sauce tomate

Balletjes in fomatensaus 11.00

Vol-au-vent - Koninginnehapje 11.50

Carbonnades - Stoofvlees 11.50

Steak enfant - Kids steak 18.00

Kids spare-ribs 17.50
DESSERT

Mousse au chocolat caramel 9.00

Chocolademousse met karamel

Tiramisu spéculoos 9.00

Creme brilée 9.00

Tarte crumble pommes boule vanille  9.00

(Crumble appeltaart met bol vanille)

Moelleux au chocolat 9.50

Chocolademoelleux

Café Gourmand maison 12.50

Huisgemaakte verwenkoffie

CREPES - PANNENKOEKEN GAUFRES -
WAFELS

Crépes / gaufre au sucre 5.50
Pannenkoek / wafel met suiker
Crépes / gaufre sauce chocolat 6.50

Pannenkoek / wafel met chocoladesaus

Crépes / gaufre Mikado 8.00
Pannenkoek / wafel Mikado

(chocoladesaus + bol vanille-ijs + slagroom)

Suppl. Chantilly / slkagroom 0.80

NOS COUPES - ONZE IJSCOUPES

Dame blanche 8.50
Dame noir L\ 8.50
Coupe Brésilienne (vanille/moka) ? 8.50
Coupe colonel 24 9.50
Chef's Coupe Advocat 8.50
Café glacée 9.00

(1 boule moka et 1 boule vanille/ Caramel / Espresso)

Banana split 9.50
Glace au praliné et coulis de fruits rouges  9.50
Praliné-ijs met rode vruchtencoulis
GLACE / SCHEPIJS

Coupe 1 boule 3.00
Coupe 2 boules 4.50
Coupe 3 boules 6.00
Suppl. chantilly/slagroom 0.80

Suppl. sauce chocolat/ chocoladesaus 1.00
Suppl.discodip 0.50

NOS PARFUMS/ ONZE SMAKEN

(FRAISE-VANILLE-CHOCOLAT-MOKA-
POIRE*-CITRON*-FRAMBOISE*)
(AARDBEI-VANILLE-CHOCOLADE-MOKKA-
PEER*-CITROEN*-FRAMBOOS*)

*les sorbets + € 0.50 par boule/ bol sorbet ijs +€ 0.50

-

Honden onder tafel = Chiens sous table

En cas d'allergies demander aux serveurs-

Un compte par table - Eén rekening per tafel

In geval van allergenen vraag het aan de ober

~

% Notre terrasse est
; non-fumeur



